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PRELATURA

The Prelature of Cafayate put 40

La Prelatura de Cafayate puso en

cultivo 40 hectareas de tierra

propiedad de la iglesia,
rescatandolos de su ser desértico e
implantando vifiedos. Hizo luego un

establecimiento bodeguero con

hectares of land owned by the church
under cultivation, rescuing it from its
desert state and planting vineyards.
It then built a winery with a capacity
of 3,000,000 liters, for the

" A AN
Domicilio: Ruta Nacional 40- La
Soledad, Santa Maria, Catamarca-
Argentina !

capacidad para 3.000.000 litros, production of high altitude wines

from the privileged microclimate of

para elaboracién de vinos de altura a

1
Contacto:/
Osvaldo Domingo

bodepre@cosamanet.com

+54 9 3868 - 452960
F g

partir del microclima privilegiado de the Calchaquies Valleys.

los Valles Calchaquies.

La bodega produce dos marcas de
vino: Prelatura, con sus varietales
Reserva Malbec, Reserva Syrah y

~ Barbera; y Parral de Los Monjes con

su varietal Torrontés Dulce.

The winery produces two brands of
wine: Prelatura, with its Reserva
Malbec, Reserva Syrah and Barbera
varietals; and Parral de Los Monjes
with its Torrontés Dulce varietal.
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En el Valle de Poman, localidad Sijan
se encuentra el cerro El Manchao, en
N ¥ cuya base, hace mas de cien afios la
g familia Andreatta inicié su
- BODEGA%!CHAI‘CO

Domicilio: sijan, Poman (Finca),
Villa Parque Chacabuco, Capital
(Bodega) Catamarca- Argentina

Contacto:

Oscar Andreatta
oandreatta@bodegamichango.com.ar
+54 9 3834 - 699953

emprendimiento vitivinicola, en una
finca que actualmente cuenta con 8
hectareas dedicadas al cultivo de vid
en proceso de certificacién organica.

Enla Capital Provincial se encuentra
la Bodega, construida por la tercera
generacion de productores

¥ vitivinicolas de la familia en 1968,

actualmente llevada adelante por la

. quinta generacién, con la misma

pasion, dedicaciéon y entusiasmo con
el que vienen haciéndolo hace mas
de cien afios.

La bodega produce actualmente

fi 30.000 litros anuales, con capacidad

para ampliar la produccién a
100.000 litros/afio. Su capacidad de
almacenamiento es de 300.000

litros.

In the Poman Valley, in the town of
Sijan, there is the El Manchao hill, at
the base of which, more than one
hundred years ago, the Andreatta
family started their winemaking
enterprise, in an estate that currently
has 8 hectares dedicated to vine
growing in the process of organic
certification.

The winery is located in the
Provincial Capital, built by the third
generation of wine producers of the
family in 1968, and currently run by
the fifth generation, with the same
passion, dedication and enthusiasm
with which they have been doing it
forover a hundred years.

The winery currently produces
30,000 liters per year, with the
capacity to expand production to
100,000

liters/year. Its storage

capacity is 300,000 liters.
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Domicilio: Banda de Lucero,
Tinogasta, Catamarca- Argentina

Contacto:

Gu@avo Usiew
info@fincatierras.com.ar
+54.9 11 - 536849094

TIERRAS CATAMARQUENAS
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TIERRAS
CATAMARQUENAS

Finca Tierras Catamarquefias se
encuentra a 20 km de Tinogasta. A
una altitud de 1100 metros, el climay
la calidad de su agua son factores
determinantes para garantizar la
calidad de los productos.

El disefio de lotes, el sistema de
riego, la fertilizacién de base
organica, el manejo y conduccion de
los cultivos, apuntan a lograr una
alta productividad tanto

cuantitativa como cualitativa.

La finca de 450 hectareas de
superficie posee 100 hectareas
destinadas al cultivo de vid. Las
variedades presentes son Bonarda,
Syrah y Cabernet, ambas orientadas
a la produccién de vinos tintos, y
Torrontés, destinada a la producciéon
de vinos blancos. Ademés, hay
variedades para la produccién de
mosto, como la Aconcagua y la
Cereza. Las 200 hectareas restantes
son cultivadas con olivo.

La elaboracién de sus vinos, Tierras
Catamarquefias Syrah y Bonarda, se
realiza en bodegas de terceros.

Finca Tierras Catamarquefias 1is
located 20 km from Tinogasta. At an
altitude of 1100 meters, the climate
and the quality of its water are
determining factors to guarantee the
quality of the products.

Plot design, irrigation system,
organic fertilization, crop
management and conduction, aim to
achieve high quantitative and

qualitative productivity.

The 450 hectare estate has 100
hectares of vineyards. The varieties
grown are Bonarda, Syrah and
Cabernet, both for the production of
red wines, and Torrontés, for the
production of white wines. In
addition, there are varieties for the
such as
The
remaining 200 hectares are

production of must,
Aconcagua and Cereza.

cultivated with olive trees.
The production of its wines, Tierras

Catamarquefias Syrah and Bonarda,
is carried out in third party wineries.




